
menù torte
L I S

S A N A



Torte lievitate 



amorpolenta
Storica torta lombarda dalla tipica 
forma scanalata. 
Fatta solo con sottilissima farina 
Fioretto come vuole la tradizione.
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PL
UMCAKE

La nostra torta allo yogurt fresco di alta 
qualità, disponibile a ciambella, tonda 

o a forma di plumcake.

t
o

rt

a allo yogurt

Il nostro classico plumcake farcito con 
canditi e uvetta sultanina di alta qualità.
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La nostra torta fatta con carote fresche e 
senza latte, disponibile a ciambella, tonda 

o a forma di plumcake.

torta di caro
t

e
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Solo nella stagione autunnale, 
prepariamo questa specialità con zucche 
fresche disponibile a ciambella, tonda o a 

forma di plumcake.

to
rta alla zucca



La nostra classica variegata alla 
vaniglia e cacao scelto, 

è disponibile a ciambella, 
tonda o a forma di plumcake.

variegata 
vaniglia 
e cacao
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Torte da forno



crostata 
di albicocche
La tradizionale crostata 
caratterizzata dai sapori della nostra 
preziosa frolla fatta con burro belga 
e delle gustose marmellate al mirtillo, 
ai frutti di bosco, all’albicocca, 
al lampone o all’arancia amara.
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L’immancabile sbrisolona: 
una torta tradizionale realizzata 
con gustose mandorle scelte di alta 
qualità. 

sb
risolona
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torte di pasticceria



La nostra preziosa frolla fatta con burro 
belga si sposa, in questa prestigiosa torta, 
con una avvolgente crema pasticcera e 
frutta fresca di stagione.
(Disponibile anche con i frutti di bosco)

crostata crema 
e frutta
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La classica crostata prende qui il lancio in 
un trionfo di sapori con una ganache di 
cioccolato fondente e lamponi freschi.

cr
o

st
at

a c
ioccolato e lam

poni
Una base di croccante frolla farcita di ricotta 

dolce e canditi scelti di arancia. 
Disponibile anche con marmellata di lamponi 

o con gocce di cioccolato fondente.

torta con rico
t

t
a
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La nostra charlotte di frolla può essere 
farcita con un cuore morbido di mele 
dolci o di pere e cioccolato fondente.

ch
ar

lotte di mele

Una crostata alta dagli aromi 
autunnali condita con una crema di noci 

e farina di nocciole.

T
or

ta alle noci
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Preparata con una ricetta speciale 
per la quale abbiamo selezionato diversi 

formaggi per un equilibrio unico 
in termini di cremosità e gusto. 

È disponibile nelle varianti ai frutti di bosco, 
al cioccolato o al pistacchio, e cotta per chi 

ricerca un sapore più caramellato. 
Disponibile anche senza lattosio.

cheesecake
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Le senza grassi Lissana è un fantastico 
dolce per ogni momento della giornata. 
Basta scegliere un frutto tra mele, pere, 

pesche, ananas o fragole e avrete 
una torta unica, dolce e senza lattosio.

la senza gra
ssi

Due dischi di speciale frolla, preparata con 
farina di mandorle, racchiudono un 

delizioso strato di cremoso cioccolato 
fondente.

t
or

ta bacio
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strudel
Il nostro strudel contiene tutto 

il sapore dell’Alto Adige. 
Una croccante sfoglia avvolge 

un ripieno di mele, noci 
e uvetta sultanina.
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torta sacher
Lei, la Sacher Torte, la torta austriaca al 
cioccolato più conosciuta al mondo. 
Pan di spagna al cacao, marmellata 
di albicocche, puro cioccolato fondente 
colato e un gusto inimitabile.
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Ecco un dolce per i più golosi, 
puro cioccolato fondente e la nostra pasta 
frolla fatta con burro belga di alta qualità.

sa
la

me al cioccola
t

o

Questa torta non ha bisogno 
di presentazioni, qui da noi riceve tutto 
l’amore possibile per offrire il massimo 

nella sua semplicità: 
sfoglia e crema pasticcera.

m
il

le
foglie
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La santa patrona dei pasticceri, la torta 
regina creata con morbido pan di spagna, 
crema pasticcera, panna montata e soffici 

bignè.

sa
int honorè

Una nostra variante della Sacher Torte che, 
al cioccolato, accompagna una strepitosa 

crema di pistacchio.

ci
o

cc
ol

ato e pistacchio
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chantilly
Le nostre torte da cerimonia 

a base pan di spagna, buone, leggere e
splendide. Possiamo scegliere assieme

forma, gusti e colori! Consigliamo una 
chantilly alle fragole o ai frutti di bosco 

oppure le varianti con le creme 
al ciocclato, pistacchio o di nocciole. 

Decisamente indicata per festeggiare o 
condividere un momento speciale.
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tiramisù al caffè
Crema al mascarpone, savoiardi, il nostro 
caffè. Il gusto che conosciamo da sempre 
e che amiamo follemente, da noi esiste 
anche la variante alle fragole!
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La nostra piemontese: un letto di 
croccante frolla con crema al cioccolato e 

guarnizione di nocciole IGP.

t
or

ta piemontese

La nonna ci ha insegnato a posare nella 
frolla la crema pasticcera con un pizzico di 
limone ed a guarnire il tutto con preziosi 

pinoli. Grazie nonna.

t
or

ta della nonn
a
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Il più splendido dei fiori, creato con pan di 
spagna, crema pasticcera 

e panna chantilly.
t

or

ta mimosa

Proponiamo una torta morbida 
e intensa per gli amanti del vero 

cioccolato fondente.

t
or

ta caprese
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pr
of

iteroles

autumn cake

Una montagna di bignè farciti con crema 
pasticcera, chantilly o panna e ricoperti di 

cioccolato.

La gustosa frolla dorata avvolge il sapore 
autunnale, dolce e deciso, del ripieno di 

mele, uvetta e noci.
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semifreddi



Persino nei periodi freddi c’è comunque 
voglia di una buona torta gelato, è per questo 
che associamo una base di pan di spagna ad 
un semifreddo all’amaretto e al liquore alla 

vaniglia.

ba
varese

I nostri semifreddi a base pan di spagna 
possono essere realizzati alla frutta, ai 
cioccolati, al torroncino, al pistacchio o 
affidandosi alla fantasia del pasticciere.

se
m

if
re

dd
i a tutti i gu

st
i 
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Ecco un semifreddo davvero speciale a 
base di meringa e panna chantilly, da 

gustare classica nella sua gustosa 
semplicità o da abbinare ai frutti di bosco 

o al cioccolato.

meringata
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mont blanc

Questa è una speciale meringata ai 
marron glacès, una torta nata dai sapori 

invernali ma che ci accompagna durante 
tutto l’anno.



per i più piccoli



pane al latte 
ripieno

Ecco un’idea divertente e gustosa per i 
bambini: possiamo creare numeri, lettere 

o forme con un soffice impasto di pane 
al latte da farcire a piacimento:  crema di 
pistacchio, cioccolato, crema di nocciole, 

crema pasticcera o chantilly, 
crema pasticcera e lamponi freschi, 

marmellate…la tua fantasia è l’unico limite.

UovaLatteGlutine



legenda allergeni

L’alimento contiene uova L’alimento contiene glutine 

L’alimento contiene solfiti

L’alimento contiene soia

L’alimento contiene frutta a 
guscio

L’alimento contiene latte

So2




